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1. Product Overview
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2. Product Features

e Display: displays the temperature measured by the probe instantly.

e Super-fast temperature probe: insert the temperature probe into meat to re-
ceive the internal meat temperature within 4 seconds.

e [PX6 grade waterproof: can be washed under running water without fear.
e Backlight for easy reading of the temperature.

e (Calibration feature: allows users to re-calibrate the thermometer.

e Auto-off: turns off automatically after 10 minutes without use.

e Built-in magnet for easy storage.

e Food-grade stainless steel probe: 5.4 inch (136 mm) length.

w
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3. Specifications

Feature Value

Temperature range —58 °F — 572 °F (=50 °C — 300 °C). If the temperature is
below —58 °F (=50 °C) or above 572 °F (300 °C), LL, L or
HH.H will show on the display

Resolution 0.1°C/°F

Temperature accuracy +0.9 °F (£0.5 °C) in the range between 32 °F and 212 °F
(0 °C and 100 °C)

Probe length 5.4 inch (136 mm), food-grade stainless steel
Waterproof rating IPX6

Power supply 1xAAA 15V

4. Buttons

1. (M/°C/°F button: press once to turn the unit ON/OFF. Press and hold for 3
seconds to select which temperature unit to display.

2. LOCK/CAL button: press once to lock the current temperature display.
Press it again to unlock the temperature display. Press and hold it for 5
seconds to calibrate the unit.

3. LIGHT button: press once to turn the backlight ON/OFF.

5. Before First Use
PLEASE READ AND FOLLOW ALL INSTRUCTIONS.

1. Make sure the battery is installed in the unit. If not, please insert or replace
the battery: insert 1 x AAA battery with correct polarity (+) and (—) as
indicated. Please make sure the battery cover is tightened securely.

2. Clean the stainless tip: wash the tip with a warm soapy sponge or cloth, then
rinse and dry.

3. The thermometer is now ready to use.

6. To Measure Food Temperature

1. Press the (0 /°C/°F button to turn on the thermometer.

2. Press and hold the (1) /°C/°F button for 3 seconds to select the temperature
unit: °C or °F. Please note that the temperature unit will remain the last
selection when you turn on the thermometer next time.
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. Insert the tip of the probe into the food being cooked. The thermometer will

start to measure the internal food temperature.

Press the LIGHT button to turn on the backlight. It will automatically turn
off after 15 seconds.

. Wait until the temperature reading stabilizes on the display.
. Press the LOCK/CAL button to lock the current temperature.

. Press the /°C/°F button to turn off the thermometer. This thermometer

also comes with an auto-off feature: it will automatically turn off if no button
is pushed in 10 minutes.

7. Calibration

The thermometer comes with a calibration feature. In most cases, the thermometer
was calibrated precisely at our manufacturing facility, and generally you do NOT
need to calibrate the thermometer. However, after a long period of use, if you
believe that the temperature reading displayed by the thermometer is not accurate,
you may follow the process below to re-calibrate the thermometer:

1.
2.

Use distilled or purified water to make ice cubes in your refrigerator.

Get a thermally insulated bottle. If you don’t have one, use a beaker or a
regular cup.

. Fill the bottle with ice cubes (no less than 70 % of the volume), then top off

with cold distilled or purified water (no greater than 30 % of the volume).

Stir the mixture and let it sit for 10 minutes to allow the ice and water to
reach its temperature equilibration.

. Turn on the thermometer and hold the LOCK/CAL button for 5 seconds

to enter Calibration Mode. CAL will begin flashing for a few seconds and
then the current temperature reading will begin to flash, which means the
thermometer is in Calibration Mode.

Immerse the probe in the ice/water mixture and make sure not to touch the
sides of the container. Wait till the temperature reading drops to its lowest
value, which should be around 32 °F or 0 °C. If the temperature of the ice/water
mixture is not within 28 °F to 36 °F (—2 °C to +2 °C), the calibration can’t
be continued: you will need to follow the above steps to re-make the ice/water
mixture.

Hold the LOCK/CAL button for 3 seconds to confirm the calibration and
exit the Calibration Mode.

Note: The Calibration Mode will only last for 15 seconds. If you’re unable to
finish the calibration within 15 seconds, the thermometer will automatically exit
Calibration Mode.
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8. Undo-Calibration

If you want to undo the calibration and go back to the default calibration setting,
please follow the below steps:

1.

2.

Turn on the thermometer and hold the LOCK /CAL button for 5 seconds to
enter Calibration Mode.

When you see the temperature reading begins flashing, press and hold the
LIGHT button for 3 seconds. The temperature reading will stop flashing and
the calibration is set to the default setting.

9. Helpful Hints

10.

When measuring multiple or different foods and meats, it may be desirable to
cool the probe by rinsing the tip with cold water between readings.

It is recommended that you wipe the probe tip clean between readings. This
is especially important when taking readings from different foods and meats.

The thermometer is designed for temporary, hand-held use. Do not use in an
oven. Do not leave inserted in extremely hot foods or liquids (anything over
572 °F / 300 °C) for more than 1 minute.

Always take your reading in the thickest available portion of meat. Thin
portions of meat are difficult to measure because they tend to cook through
fast. Avoid touching bone. If the tip touches the bone or a heavy fat area of
the meat, or if the tip is not deep enough, take a second reading to ensure
accuracy.

Not intended for use by persons ages 12 or under.

Care of Your Thermometer

Do not touch the stainless portion of the thermometer during or right after
measuring temperatures since it will be hot.

Do not leave exposed to extreme high or low temperatures as this will damage
electronic parts and plastics.

Do not leave the thermometer inserted in food during cooking.
Remove the battery if stored for more than four months.

Do not subject the unit to excessive force, shock, dust, temperature or humid-
ity.

Do not immerse the unit in water.
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e Do not remove any screws.
e Do not dispose of this unit in a fire. IT MAY EXPLODE.

e Keep the unit away from children. The unit or parts of the unit might be a
choking hazard.

e Dispose of the unit legally and recycle when possible.

WARNING FOR ARTIFICIAL CARDIAC PACEMAKER
USERS

Please be aware that a magnet installed inside the device may impact the
functionality of your artificial cardiac pacemaker. If you have a pacemaker,
we recommend always staying at least 1 foot (0.3 meter) away from the
device.

11. Declaration of Conformity

Hereby, the manufacturer declares that this product complies with the basic re-
quirements and applicable regulations of the EMC Directive 2014/30/EU. The
complete declaration of conformity can be found at: https://buythermopro.com/
eu-declaration-of-conformity/

EU importer

ITronics GmbH
Rohrzieherstr. 28
47877 Willich, Germany

12. Disposal
You can help protect the environment! Please remember to respect the local reg-

ulations. Hand in the non-working electrical equipment to an appropriate waste
disposal center.

13. Customer Service

e Call or text: 1-877-515-7797 (USA & Canada only)
e E-mail: service@buythermopro.com

e Hours: weekdays 8:00 AM — 8:00 PM EST (USA & Canada only)
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Distributor

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben
www.sunnysoft.cz
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1. Produktubersicht

Temperaturfiihler
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2. Produktmerkmale
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Wodal No. TR-18H

o n = Beef well. 170°F/77°C | Pork well.............170°F/ 77°C

XA =1,

Beef Medium. WéU‘F/ﬂ‘C Ham(uncooked)..160°F/ 71°C
Beef Med Rare...145°F/63°C | Poulry..............165°F/ 74°C

[[ RECOMMENDED INTERNAL TEMPERATURES

e
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e Display: zeigt die vom Fiihler gemessene Temperatur sofort an.

e Ultraschneller Temperaturfiihler: Fiihren Sie den Temperaturfiihler in das
Fleisch ein, um die Kerntemperatur innerhalb von 4 Sekunden zu erhalten.

e Wasserdicht nach [PX6: Kann bedenkenlos unter flielsendem Wasser abgewa-

schen werden.

e Hintergrundbeleuchtung zum einfachen Ablesen der Temperatur.

e Kalibrierfunktion: Ermoglicht Benutzern das Nachkalibrieren des Thermome-

ters.

e Abschaltautomatik: Schaltet sich nach 10 Minuten ohne Benutzung automa-

tisch aus.

e Integrierter Magnet fiir einfache Aufbewahrung.

e Lebensmittelechter Edelstahlfiihler: 5.4 Zoll (136 mm) Lénge.
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3. Technische Daten

Merkmal Wert

Temperaturbereich —58 °F — 572 °F (=50 °C - 300 °C). Liegt die Temperatur
unter —58 °F (=50 °C) oder tiber 572 °F (300 °C), erscheint
LL, L oder HH.H auf dem Display

Auflésung 0.1°C/°F

Temperaturgenauigkeit +0.9 °F (0.5 °C) im Bereich zwischen 32 °F und 212 °F
(0 °C und 100 °C)

Fihlerlange 5.4 Zoll (136 mm), lebensmittelechter Edelstahl
Schutzart IPX6

Stromversorgung 1xAAA 15V

4. Tasten

1. Taste (0/°C/°F: Einmal driicken, um das Gerit EIN-/AUSZUSCHALTEN. 3
Sekunden gedriickt halten, um die anzuzeigende Temperatureinheit zu wéhlen.

2. Taste LOCK/CAL: Einmal driicken, um die aktuelle Temperaturanzeige zu
sperren. Erneut driicken, um die Temperaturanzeige wieder freizugeben. 5 Se-
kunden gedriickt halten, um das Gerét zu kalibrieren.

3. Taste LIGHT: Einmal driicken, um die Hintergrundbeleuchtung EIN-/
AUSZUSCHALTEN.

5. Vor dem ersten Gebrauch
BITTE LESEN UND BEFOLGEN SIE ALLE ANWEISUNGEN.

1. Stellen Sie sicher, dass die Batterie im Gerat eingelegt ist. Falls nicht, legen Sie
bitte eine Batterie ein oder tauschen Sie sie aus: Legen Sie 1 x AAA-Batterie
mit der richtigen Polaritét (+) und (—) wie angegeben ein. Achten Sie darauf,
dass der Batteriedeckel fest verschlossen ist.

2. Reinigen Sie die Edelstahlspitze: Waschen Sie die Spitze mit einem warmen
Seifenschwamm oder -tuch, spiilen Sie sie ab und trocknen Sie sie.

3. Das Thermometer ist jetzt einsatzbereit.

6. Messen der Lebensmitteltemperatur

1. Driicken Sie die Taste (0/°C/°F, um das Thermometer einzuschalten.
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. Halten Sie die Taste () /°C/°F 3 Sekunden lang gedriickt, um die Temperatu-

reinheit zu wahlen: °C oder °F. Bitte beachten Sie, dass die Temperatureinheit
beim néchsten Einschalten des Thermometers auf der zuletzt gewéhlten Ein-
stellung bleibt.

Fiithren Sie die Spitze des Fiihlers in das gegarte Lebensmittel ein. Das Ther-
mometer beginnt, die Kerntemperatur des Lebensmittels zu messen.

. Driicken Sie die Taste LIGHT, um die Hintergrundbeleuchtung einzuschalten.

Sie schaltet sich nach 15 Sekunden automatisch aus.

. Warten Sie, bis sich der Temperaturwert auf dem Display stabilisiert hat.

. Driicken Sie die Taste LOCK /CAL, um die aktuelle Temperatur zu sperren.

Driicken Sie die Taste (0/°C/°F, um das Thermometer auszuschalten. Dieses
Thermometer verfiigt aufferdem tiiber eine Abschaltautomatik: Es schaltet sich
automatisch aus, wenn 10 Minuten lang keine Taste gedriickt wird.

7. Kalibrierung

Das Thermometer verfiigt iber eine Kalibrierfunktion. In den meisten Fallen wurde
das Thermometer in unserem Werk préazise kalibriert, und im Allgemeinen miissen
Sie das Thermometer NICHT kalibrieren. Wenn Sie jedoch nach langerem Gebrauch
der Meinung sind, dass der vom Thermometer angezeigte Temperaturwert nicht ge-
nau ist, konnen Sie das Thermometer nach dem folgenden Verfahren neu kalibrieren:

1.

Stellen Sie mit destilliertem oder gereinigtem Wasser Eiswiirfel in Threm Kiihl-
schrank her.

. Nehmen Sie eine Thermoskanne. Wenn Sie keine haben, verwenden Sie ein

Becherglas oder eine normale Tasse.

. Fiillen Sie das Geféfs mit Eiswiirfeln (nicht weniger als 70 % des Volumens)

und fiillen Sie es dann mit kaltem destilliertem oder gereinigtem Wasser auf
(nicht mehr als 30 % des Volumens).

. Riihren Sie die Mischung um und lassen Sie sie 10 Minuten stehen, damit Eis

und Wasser ihr Temperaturgleichgewicht erreichen.

Schalten Sie das Thermometer ein und halten Sie die Taste LOCK/CAL
5 Sekunden lang gedriickt, um den Kalibriermodus aufzurufen. CAL blinkt
einige Sekunden lang, danach beginnt der aktuelle Temperaturwert zu blinken,
was bedeutet, dass sich das Thermometer im Kalibriermodus befindet.

Tauchen Sie den Fiihler in die Eis-Wasser-Mischung und achten Sie darauf,
die Gefaftwénde nicht zu beriihren. Warten Sie, bis der Temperaturwert auf
seinen niedrigsten Wert féllt, der bei etwa 32 °F oder 0 °C liegen sollte. Liegt die
Temperatur der Eis-Wasser-Mischung nicht zwischen 28 °F und 36 °F (=2 °C
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bis +2 °C), kann die Kalibrierung nicht fortgesetzt werden: Sie miissen die
obigen Schritte wiederholen, um die Eis-Wasser-Mischung neu anzusetzen.

7. Halten Sie die Taste LOCK /CAL 3 Sekunden lang gedriickt, um die Kali-
brierung zu bestatigen und den Kalibriermodus zu verlassen.

Hinweis: Der Kalibriermodus dauert nur 15 Sekunden. Wenn Sie die Kalibrierung
nicht innerhalb von 15 Sekunden abschlieffen kénnen, verlasst das Thermometer den
Kalibriermodus automatisch.

8. Kalibrierung riickgangig machen

Wenn Sie die Kalibrierung riickgédngig machen und zur Standardkalibrierung zuriick-
kehren mochten, gehen Sie bitte wie folgt vor:

1. Schalten Sie das Thermometer ein und halten Sie die Taste LOCK/CAL 5

Sekunden lang gedriickt, um den Kalibriermodus aufzurufen.

2. Wenn der Temperaturwert zu blinken beginnt, halten Sie die Taste LIGHT
3 Sekunden lang gedriickt. Der Temperaturwert hort auf zu blinken und die
Kalibrierung wird auf die Standardeinstellung zuriickgesetzt.

9. Niutzliche Hinweise

e Wenn Sie mehrere oder verschiedene Lebensmittel und Fleischsorten messen,
kann es sinnvoll sein, den Fiihler zwischen den Messungen durch Abspiilen der
Spitze mit kaltem Wasser abzukiihlen.

e Es wird empfohlen, die Fiihlerspitze zwischen den Messungen sauber zu wi-
schen. Dies ist besonders wichtig, wenn Sie Messungen an verschiedenen Le-
bensmitteln und Fleischsorten vornehmen.

e Das Thermometer ist fiir den kurzzeitigen Gebrauch in der Hand bestimmt.
Nicht im Backofen verwenden. Lassen Sie es nicht langer als 1 Minute in extrem
heifen Speisen oder Fliissigkeiten (alles iiber 572 °F / 300 °C) stecken.

e Messen Sie immer an der dicksten verfiigharen Stelle des Fleisches. Diinne
Fleischstiicke sind schwer zu messen, da sie dazu neigen, schnell durchzugaren.
Vermeiden Sie es, den Knochen zu beriihren. Wenn die Spitze den Knochen
oder eine stark fetthaltige Stelle des Fleisches beriihrt oder wenn die Spitze
nicht tief genug sitzt, fithren Sie eine zweite Messung durch, um die Genauig-
keit sicherzustellen.

e Nicht fiir die Verwendung durch Personen im Alter von 12 Jahren oder jiinger
bestimmt.
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10.

Pflege Thres Thermometers

Beriithren Sie den Edelstahlteil des Thermometers nicht wahrend oder unmit-
telbar nach dem Messen von Temperaturen, da er heifs sein wird.

Setzen Sie das Gerét keinen extrem hohen oder niedrigen Temperaturen aus,
da dies elektronische Bauteile und Kunststoffe beschadigt.

Lassen Sie das Thermometer wahrend des Garens nicht im Lebensmittel ste-
cken.

Entnehmen Sie die Batterie, wenn das Gerét linger als vier Monate gelagert
wird.

Setzen Sie das Gerét keiner iiberméfigen Krafteinwirkung, Stofsen, Staub,
Temperatur oder Feuchtigkeit aus.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser.
Entfernen Sie keine Schrauben.

Entsorgen Sie dieses Gerat nicht im Feuer. ES KANN EXPLODIEREN.

Halten Sie das Gerat von Kindern fern. Das Gerat oder Teile davon konnen
eine Erstickungsgefahr darstellen.

Entsorgen Sie das Gerét vorschriftsméfig und fithren Sie es nach Mdoglichkeit
dem Recycling zu.

WARNUNG FUR TRAGER VON HERZSCHRITTMA-
CHERN

Bitte beachten Sie, dass ein im Gerat verbauter Magnet die Funktion Ih-
res kiinstlichen Herzschrittmachers beeintriachtigen kann. Wenn Sie einen
Herzschrittmacher tragen, empfehlen wir, stets einen Abstand von min-
destens 1 Fufs (0.3 Meter) zum Gerét einzuhalten.

11.

Konformitatserklarung

Hiermit erklart der Hersteller, dass dieses Produkt den grundlegenden Anforderun-
gen und geltenden Vorschriften der EMV-Richtlinie 2014/30/EU entspricht. Die
vollstdandige Konformitétserklarung finden Sie unter: https://buythermopro. com/
eu-declaration-of-conformity/

EU-Importeur
ITronics GmbH
Rohrzieherstr. 28

47877 Willich, Germany
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12. Entsorgung

Sie konnen zum Umweltschutz beitragen! Bitte denken Sie daran, die ortlichen Vor-
schriften zu beachten. Geben Sie nicht mehr funktionsfahige Elektrogeréte bei einer
geeigneten Entsorgungsstelle ab.

13. Kundendienst

e Anruf oder SMS: 1-877-515-7797 (nur USA & Kanada)
e E-Mail: service@buythermopro.com

o Zeiten: werktags 8:00 bis 20:00 EST (nur USA & Kanada)

Distributor

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben
www.sunnysoft.eu
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1. Prehled produktu

Tla¢itko LOCK/CAL ~ Tladitko LIGHT

Teplotni sonda
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2. Vlastnosti produktu

e Displej: okamzité zobrazuje teplotu namérenou sondou.

e Superrychla teplotni sonda: Zasunte teplotni sondu do masa a do 4 sekund
ziskate vnitini teplotu masa.

e Vodotésnost IPX6: Lze bez obav omyt pod tekouci vodou.

e Podsviceni pro snadné odecitani teploty.

e Funkce kalibrace: Umoznuje uzivateliim teplomér znovu zkalibrovat.

e Automatické vypnuti: Po 10 minutach nepouzivani se automaticky vypne.
e Vestavény magnet pro snadné ulozeni.

e Nerezova sonda vhodna pro styk s potravinami: délka 5.4 palce (136 mm).

20
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3. Technické tudaje

Vlastnost Hodnota

Teplotni rozsah —58 °F — 572 °F (=50 °C — 300 °C). Pokud je teplota nizsi
nez —58 °F (=50 °C) nebo vyssi nez 572 °F (300 °C), na
displeji se zobrazi LL, L. nebo HH.H

Rozliseni 0.1°C/°F

Piesnost méfeni teploty +0.9 °F (£0.5 °C) v rozsahu mezi 32 °F a 212 °F (0 °C a
100 °C)

Délka sondy 5.4 palce (136 mm), nerezova ocel vhodna pro styk s po-
travinami

Stupen kryti IPX6

Napajeni 1xAAA 15V

4. Tlacitka

1. Tlac¢itko /°C/°F: Jednim stisknutim piistroj ZAPNETE/VYPNETE. Po-
drzenim na 3 sekundy zvolite zobrazovanou jednotku teploty.

2. Tlac¢itko LOCK/CAL: Jednim stisknutim uzamknete aktualni zobrazeni tep-
loty. Dalsim stisknutim zobrazeni teploty odemknete. Podrzenim na 5 sekund
piistroj zkalibrujete.

3. Tla¢itko LIGHT: Jednim stisknutim ZAPNETE/VYPNETE podsviceni.

5. Pred prvnim pouzitim
PROSIM, PRECTETE SI A DODRZUJTE VSECHNY POKYNY.

1. Ujistéte se, ze je v pristroji vlozena baterie. Pokud ne, vlozte nebo vyméite ba-
terii: vlozte 1 x baterii AAA se spravnou polaritou (+) a (—) podle vyznaceni.
Dbejte na to, aby byl kryt baterie pevné dotazen.

2. Ocistéte nerezovy hrot: umyjte hrot houbi¢kou nebo hadiikem s teplou mydlo-
vou vodou, poté oplachnéte a osuste.

3. Teplomér je nyni pfipraven k pouziti.

6. Méreni teploty potravin

1. Stisknutim tlacitka (1) /°C/°F teplomér zapnete.

2. Podrite tlacitko (0/°C/°F 3 sekundy a zvolte jednotku teploty: °C nebo °F.
Upozornujeme, Ze jednotka teploty ziistane pfi pristim zapnuti teploméru na
naposledy zvolené hodnoté.
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Zasunte hrot sondy do pripravované potraviny. Teplomér zac¢ne mérit vnitini
teplotu potraviny.

Stisknutim tlac¢itka LIGHT zapnete podsviceni. Po 15 sekundéch se automa-
ticky vypne.

. Pockejte, az se hodnota teploty na displeji ustali.

Stisknutim tlacitka LOCK /CAL uzamknete aktualni teplotu.

Stisknutim tlagitka (1/°C/°F teplomér vypnete. Tento teplomér je rovnéz
vybaven funkci automatického vypnuti: automaticky se vypne, pokud po dobu
10 minut nestisknete zadné tlacitko.

7. Kalibrace

Teplomér je vybaven funkci kalibrace. Ve vétsiné pripadu byl teplomér presné zkalib-
rovan v nasem vyrobnim zavodé a obvykle jej NENI nutné kalibrovat. Pokud vsak po
delsi dobé pouzivani mate dojem, Ze teplota zobrazovana teplomérem neni presna,
muzete teplomér znovu zkalibrovat podle nize uvedeného postupu:

1.
2.
3.

7, destilované nebo ¢isténé vody pfipravte v chladnic¢ce kostky ledu.
Opatrete si termosku. Pokud ji neméte, pouzijte kddinku nebo bézny hrnek.

Napliite nadobu kostkami ledu (ne méné nez 70 % objemu) a poté ji doplite
studenou destilovanou nebo ¢isténou vodou (ne vice nez 30 % objemu).

Smés promichejte a nechte 10 minut odstat, aby led a voda dosahly teplotni
rovnovahy.

Zapnéte teplomér a podrzte tla¢itko LOCK/CAL po dobu 5 sekund pro
vstup do rezimu kalibrace. Nékolik sekund bude blikat CAL a poté zacne blikat
aktualni hodnota teploty, coz znamena, Ze je teplomér v rezimu kalibrace.

. Ponorte sondu do smési ledu a vody a dbejte na to, aby se nedotykala stén

nadoby. Pockejte, az hodnota teploty klesne na nejnizsi hodnotu, které by méla
byt priblizné 32 °F nebo 0 °C. Pokud teplota smési ledu a vody neni v rozmezi
28 °F az 36 °F (—2 °C az +2 °C), nelze v kalibraci pokracovat: budete muset
podle vyse uvedenych krokt smés ledu a vody pripravit znovu.

Podrzenim tlac¢itka LOCK /CAL po dobu 3 sekund kalibraci potvrdite a rezim
kalibrace ukoncite.

Poznamka: Rezim kalibrace trva pouze 15 sekund. Pokud kalibraci nestihnete do-
koncit do 15 sekund, teplomér rezim kalibrace automaticky ukon¢i.
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8. ZruSeni kalibrace

Pokud chcete kalibraci zrusit a vratit se k vychozimu nastaveni kalibrace, postupujte
podle nize uvedenych kroki:

1.

2.

Zapnéte teplomér a podrzte tlac¢itko LOCK/CAL po dobu 5 sekund pro
vstup do rezimu kalibrace.

Jakmile hodnota teploty zac¢ne blikat, podrzte tlacitko LIGHT po dobu 3
sekund. Hodnota teploty prestane blikat a kalibrace se nastavi na vychozi
hodnotu.

9. Uzitecné tipy

10.

Pti méfeni vice nebo ruznych potravin a mas miuze byt vhodné sondu mezi
méfenimi ochladit oplachnutim hrotu studenou vodou.

Doporucujeme hrot sondy mezi jednotlivymi meéfenimi otfit docista. To je
obzvlasté dilezité pfi méfeni riznych potravin a mas.

Teplomér je urcen pro kratkodobé pouziti v ruce. Nepouzivejte jej v troubé.
Nenechéavejte jej déle nez 1 minutu zasunuty ve velmi horkych pokrmech nebo
tekutinach (cokoli nad 572 °F / 300 °C).

Meéite vzdy v nejsilnéjsi dostupné ¢asti masa. Tenké ¢asti masa se méri obtizné,
protoze maji sklon rychle propéct. Nedotykejte se kosti. Pokud se hrot dotkne
kosti nebo silné tucné ¢asti masa, pripadné neni zasunut dostate¢né hluboko,
provedte druhé méfeni pro ovéreni presnosti.

Neni urcéeno k pouziti osobami ve véku 12 let a mladsimi.

Péce o teplomeér

Nedotykejte se nerezové céasti teploméru béhem méreni teploty ani bezpro-
stfedné po ném, protoze bude horka.

Nevystavujte pristroj extrémné vysokym ani nizkym teplotam, poskodilo by
to elektronické soucasti a plasty.

Nenechavejte teplomér zasunuty v potraviné béhem vareni.

Pokud pfistroj skladujete déle nez ¢tyti mésice, vyjméte baterii.
Nevystavujte pristroj nadmeérné sile, narazim, prachu, teploté ani vlhkosti.
Neponortujte pristroj do vody.

Nevysroubovavejte zadné Srouby.
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e Nelikvidujte tento p¥istroj v ohni. MOHLO BY DOJIT K VYBUCHU.

e Uchovavejte pfistroj mimo dosah déti. Pfistroj nebo jeho ¢asti mohou pfed-
stavovat nebezpec¢i uduseni.

e Zlikvidujte pristroj v souladu s predpisy a pokud mozno jej recyklujte.

UPOZORNENI PRO UZIVATELE KARDIOSTIMULATORU

Upozornujeme, ze magnet uvniti pristroje muze ovlivnit funkci vaseho
kardiostimulatoru. Pokud mate kardiostimulator, doporucujeme udrzovat
od pristroje vzdalenost nejméné 1 stopu (0.3 metru).

11. Prohlaseni o shodé

Vyrobce timto prohlasuje, ze tento vyrobek spliuje zakladni pozadavky a platné
predpisy smérnice o EMC 2014/30/EU. Uplné prohlaseni o shodé naleznete na ad-
rese: https://buythermopro.com/eu-declaration-of-conformity/

Dovozce do EU
ITronics GmbH
Rohrzieherstr. 28

47877 Willich, Germany

12. Likvidace

Muzete pomoci chranit zivotni prostiedi! Nezapomente prosim dodrzovat mistni
predpisy. Nefunkéni elektrické zatizeni odevzdejte v piislusném sbérném dvote.

13. Zakaznicky servis

e Volejte nebo piste SMS: 1-877-515-7797 (pouze USA & Kanada)
e E-mail: service@buythermopro.com

e Hodiny: pracovni dny 8:00 az 20:00 EST (pouze USA & Kanada)

Distributor

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben

www.sunnysoft.cz



ThermoPro TP-15H

Digitalny teplomer s okamzitym odc¢itanim

Pouzivatel'ska prirucka
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1. Prehl'ad produktu

Tlac¢idlo LOCK/CAL  Tlacidlo LIGHT

Teplotna sonda

— < REEE OQ_)@B

LIGHT

Displej | Tlagidlo ®/°C/°F
7 : =¥ 22 : i
=1 4| T [——
\ i
Vstavany magnet Priestor na batériu

Il T
— T
odae: TR180
& LTINS RECOMMENDED INTERNAL TEMPERATURES
sotctobese 28, (I Bect wel...... 170°F/77°C | POt elL....... 170°F/ 7°C
< | [({ — € € | Beef Medium..160°F/71°C | Ham(uncooked)..160°F/ 71°C
\ L’;“l"-‘-" Beef Med Rare...145°F/63°C| Poultry................ 165°F/ 74°C

2. Vlastnosti produktu

e Displej: okamzite zobrazuje teplotu namerani sondou.

e Superrychla teplotna sonda: Zasunte teplotni sondu do mésa a do 4 sekind
ziskate vnutorni teplotu maésa.

e Vodotesnost IPX6: Mozno bez obav umyt pod tec¢tcou vodou.

e Podsvietenie na jednoduché od¢itanie teploty.

e Funkcia kalibracie: Umoznuje pouzivatelom teplomer znova skalibrovat.

e Automatické vypnutie: Po 10 minttach nepouzivania sa automaticky vypne.
e Vstavany magnet na jednoduché ulozZenie.

e Antikorova sonda vhodna na styk s potravinami: dizka 5.4 palca (136 mm).
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3. Technické tudaje

Vlastnost Hodnota

Teplotny rozsah —58 °F — 572 °F (=50 °C — 300 °C). Ak je teplota nizsia
ako —b8 °F (=50 °C) alebo vyssia ako 572 °F (300 °C),
na displeji sa zobrazi LL, L alebo HH.H

Rozlisenie 0.1°C/°F

Presnost merania teploty 40.9 °F (£0.5 °C) v rozsahu medzi 32 °F a 212 °F (0 °C
a 100 °C)

Dlzka sondy 5.4 palca (136 mm), antikorova ocel vhodné na styk s
potravinami

Stupen krytia IPX6

Napajanie 1xAAA 15V

4. Tlacidla

1. Tlacidlo (M/°C/°F: Jednym stlacenim pristroj ZAPNETE/VYPNETE. Po-
drzanim na 3 sekundy zvolite zobrazovanu jednotku teploty.

2. Tlacidlo LOCK/CAL: Jednym stlaenim uzamknete aktudlne zobrazenie
teploty. Dalsim stlacenim zobrazenie teploty odomknete. Podrzanim na 5 sek-
und pristroj skalibrujete.

3. Tla¢idlo LIGHT: Jednym stlacenim ZAPNETE/VYPNETE podsvietenie.

5. Pred prvym pouzitim
PROSIM, PRECITAJTE SI A DODRZIAVAJTE VSETKY POKYNY.

1. Uistite sa, ze je v pristroji vlozené batéria. Ak nie, vlozte alebo vymente baté-
riu: vlozte 1 x batériu AAA so spravnou polaritou (+) a (—) podla vyznacenia.
Dbajte na to, aby bol kryt batérie pevne dotiahnuty.

2. Ocistite antikorovy hrot: umyte hrot hubkou alebo handrickou s teplou myd-
lovou vodou, potom oplachnite a osuste.

3. Teplomer je teraz pripraveny na pouzitie.

6. Meranie teploty potravin

1. Stlacenim tlacidla (0/°C/°F teplomer zapnete.

2. Podrite tlacidlo 1) /°C/°F 3 sekundy a zvolte jednotku teploty: °C alebo °F.
Upozoriujeme, Ze jednotka teploty zostane pri dalsom zapnuti teplomera na
naposledy zvolenej hodnote.
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Zasunite hrot sondy do pripravovanej potraviny. Teplomer za¢ne merat vn-
utornu teplotu potraviny.

Stlacenim tlacidla LIGHT zapnete podsvietenie. Po 15 sekundach sa auto-
maticky vypne.

. Pockajte, kym sa hodnota teploty na displeji ustali.

Stlac¢enim tlac¢idla LOCK /CAL uzamknete aktuélnu teplotu.

Stlacenim tlacidla (0/°C/°F teplomer vypnete. Tento teplomer je tieZ vyba-
veny funkciou automatického vypnutia: automaticky sa vypne, ak pocas 10
minit nestlacite ziadne tlacidlo.

7. Kalibracia

Teplomer je vybaveny funkciou kalibracie. Vo va¢sine pripadov bol teplomer presne
skalibrovany v nasom vyrobnom zavode a zvycajne ho NIE JE potrebné kalibrovat.
Ak v8ak po dlhSsom pouzivani mate dojem, Ze teplota zobrazovana teplomerom nie
je presna, moZete teplomer znova skalibrovat podla niZzsie uvedeného postupu:

1.
2.
3.

7 destilovanej alebo Cistenej vody pripravte v chladnicke kocky ladu.
Zaobstarajte si termosku. Ak ju nemaéte, pouzite kadicku alebo bezny hrncek.

Napliite nadobu kockami Tadu (nie menej ako 70 % objemu) a potom ju doplite
studenou destilovanou alebo ¢istenou vodou (nie viac ako 30 % objemu).

Zmes premiesajte a nechajte 10 minut odstat, aby l'ad a voda dosiahli teplotnu
rovnovahu.

Zapnite teplomer a podrzte tlac¢idlo LOCK/CAL 5 sekind na vstup do re-
zimu kalibracie. Niekol'ko sekind bude blikat CAL a potom zac¢ne blikat aktu-
alna hodnota teploty, ¢o znamena, Ze je teplomer v rezime kalibracie.

. Ponorte sondu do zmesi Iadu a vody a dbajte na to, aby sa nedotykala stien

nadoby. Pockajte, kym hodnota teploty klesne na najnizsiu hodnotu, ktora by
mala byt priblizne 32 °F alebo 0 °C. Ak teplota zmesi ladu a vody nie je v
rozmedzi 28 °F az 36 °F (=2 °C az +2 °C), v kalibracii nemozno pokracovat:
budete musiet podla vyssie uvedenych krokov zmes ladu a vody pripravit
ZNOVA.

Podrzanim tlacidla LOCK /CAL na 3 sekundy kalibraciu potvrdite a rezim
kalibracie ukoncite.

Poznamka: Rezim kalibracie trva iba 15 sekund. Ak kalibraciu nestihnete dokon¢it
do 15 sekiind, teplomer rezim kalibracie automaticky ukonci.
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8. Zrusenie kalibracie

Ak chcete kalibraciu zruSit a vratit sa k predvolenému nastaveniu kalibracie, postu-
pujte podla nizsie uvedenych krokov:

1.

Zapnite teplomer a podrzte tlac¢idlo LOCK/CAL 5 sekind na vstup do re-
zimu kalibracie.

. Ked hodnota teploty zacne blikat, podrzte tla¢idlo LIGHT 3 sekundy. Hod-

nota teploty prestane blikat a kalibracia sa nastavi na predvolend hodnotu.

9. Uzitocné tipy

10.

Pri merani viacerych alebo réznych potravin a mias moéze byt vhodné sondu
medzi meraniami ochladit oplachnutim hrotu studenou vodou.

Odporicame hrot sondy medzi jednotlivymi meraniami utriet docista. Je to
obzvlast dolezité pri merani roznych potravin a mias.

Teplomer je urc¢eny na kratkodobé pouzitie v ruke. Nepouzivajte ho v rire.
Nenechavajte ho dlhsie ako 1 minatu zasunuty vo velmi hortcich pokrmoch
alebo tekutinach (¢okol'vek nad 572 °F / 300 °C).

Merajte vzdy v najhrubsej dostupnej ¢asti mésa. Tenké c¢asti mésa sa meraja
tazko, pretoze maju sklon rychlo prepiect. Nedotykajte sa kosti. Ak sa hrot
dotkne kosti alebo silne tu¢nej ¢asti mésa, pripadne nie je zasunuty dostatocne
hlboko, vykonajte druhé meranie na overenie presnosti.

Nie je urcené na pouzitie osobami vo veku 12 rokov a mladsimi.

Starostlivost o teplomer

Nedotykajte sa antikorovej ¢asti teplomera poc¢as merania teploty ani bezpro-
stredne po nom, pretoze bude hortca.

Nevystavujte pristroj extrémne vysokym ani nizkym teplotam, poskodilo by
to elektronické sucasti a plasty.

Nenechavajte teplomer zasunuty v potravine pocas varenia.

Ak pristroj skladujete dlhsie ako Styri mesiace, vyberte batériu.
Nevystavujte pristroj nadmernej sile, narazom, prachu, teplote ani vlhkosti.
Neponarajte pristroj do vody.

Nevyskrutkovavajte ziadne skrutky.

Nelikvidujte tento pristroj v ohni. MOHLO BY DOJST K VYBUCHU.
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e Uchovavajte pristroj mimo dosahu deti. Pristroj alebo jeho ¢asti moézu pred-
stavovat nebezpecenstvo udusenia.

e Zlikvidujte pristroj v siilade s predpismi a podla mozZnosti ho recyklujte.

UPOZORNENIE PRE POUZIVATELOV KARDIOSTIMULA-
TOROV

Upozoriiujeme, ze magnet vnitri pristroja moéze ovplyvnit funkciu vasho
kardiostimulatora. Ak mate kardiostimulator, odporicame udrziavat od
pristroja vzdialenost najmenej 1 stopu (0.3 metra).

11. Vyhlasenie o zhode

Vyrobca tymto vyhlasuje, Ze tento vyrobok spliia zdkladné poziadavky a platné
predpisy smernice o EMC 2014/30/EU. Uplné vyhlasenie o zhode néjdete na adrese:
https://buythermopro.com/eu-declaration-of-conformity/

Dovozca do EU
ITronics GmbH
Rohrzieherstr. 28

47877 Willich, Germany

12. Likvidacia

Mozete pomoct chranit zivotné prostredie! Nezabudnite prosim dodrziavat miestne
predpisy. Nefunkéné elektrické zariadenie odovzdajte v prislusnom zbernom dvore.

13. Zakaznicky servis

e Volajte alebo poslite SMS: 1-877-515-7797 (iba USA & Kanada)
e E-mail: service@buythermopro.com

e Hodiny: pracovné dni 8:00 az 20:00 EST (iba USA & Kanada)

Distribtator

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben
www.sunnysoft.sk
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1. Przeglad produktu

Przycisk LOCK/CAL ~ Przycisk LIGHT

)

Sonda temperatury

] ll\/ @ @?\5

N

Wyswietlac | Przycisk »/°C/F
: ' rp az : )
=1 I T [
\ i
Whbudowany magnes Komora baterii

AP

odal No: TR-15H:
Rohzaberey. 2,

"_...Ja
< | [(§ e wc@
R

Beef well. 170°F/77°C | Pork well............170°F/ 77°C
Beef Medium.....160°F/71°C [ Ham(uncooked)...160°F/ 71°C
Beef Med Rare...145°F/63°C | Poulry..............165°F/ 74°C

47877 Wileh,
XAM 1.

[[ RECOMMENDED INTERNAL TEMPERATURES

2. Cechy produktu

o Wyswietlacz: natychmiast pokazuje temperature zmierzona przez sonde.

e Superszybka sonda temperatury: Wsun sonde temperatury w mieso, aby w
ciagu 4 sekund uzyska¢ temperature wewnetrzna miesa.

o Wodoszczelnos¢ IPX6: Mozna bez obaw my¢ pod biezaca woda.
e Podswietlenie utatwiajace odczyt temperatury.
e Funkcja kalibracji: Umozliwia uzytkownikom ponowng kalibracje termometru.

e Automatyczne wylaczanie: Wylgcza sie automatycznie po 10 minutach bez-
CZynnosci.

e Whudowany magnes utatwiajacy przechowywanie.

e Sonda ze stali nierdzewnej dopuszczonej do kontaktu z zywnoscia: dtugosé 5.4
cala (136 mm).
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3. Dane techniczne

Cecha

Wartosé

Zakres temperatur

Rozdzielczosé
Doktadnos¢ pomiaru temperatury

Dtugosé sondy

Stopient ochrony
Zasilanie

—58 °F — 572 °F (=50 °C — 300 °C). Jesli tem-
peratura jest nizsza niz —58 °F (=50 °C) lub
wyzsza niz 572 °F (300 °C), na wyswietlaczu
pojawi sie LL, L lub HH.H

0.1°C/°F

+0.9 °F (£0.5 °C) w zakresie od 32 °F do 212 °F
(0 °C do 100 °C)

5.4 cala (136 mm), stal nierdzewna dopuszczona
do kontaktu z zywnoscia

IPX6

I1xAAA 15V

4. Przyciski

1. Przycisk (0/°C/°F: Naciénij raz, aby WEACZYC/WYLACZYC urzadzenie.
Przytrzymaj przez 3 sekundy, aby wybra¢ wys$wietlana jednostke temperatury.

2. Przycisk LOCK /CAL: Nacisnij raz, aby zablokowa¢ aktualne wskazanie tem-
peratury. Naci$nij ponownie, aby odblokowaé¢ wskazanie temperatury. Przy-
trzymaj przez 5 sekund, aby skalibrowa¢ urzadzenie.

3. Przycisk LIGHT: Nacisnij raz, aby WEACZYC/WYLACZYC podswietlenie.

5. Przed pierwszym uzyciem

PROSIMY PRZECZYTAC I STOSOWAC SIE DO WSZYSTKICH INSTRUKCJI.

1. Upewnij si¢, ze w urzadzeniu znajduje sie bateria. Jesli nie, w6z lub wymien
baterie: wtoz 1 x baterie AAA z zachowaniem prawidlowej biegunowosci (+)
i (—) zgodnie z oznaczeniem. Upewnij sie, ze pokrywa baterii jest dobrze do-

krecona.

2. Wyczys¢ stalowa koricowke: umyj koncowke gabka lub Sciereczka z ciepta woda
z mydtem, nastepnie optucz i osusz.

3. Termometr jest teraz gotowy do uzycia.

6. Pomiar temperatury zywnosci

1. Naci$nij przycisk (0 /°C/°F, aby wlaczy¢ termometr.
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. Przytrzymaj przycisk 0 /°C/°F przez 3 sekundy, aby wybraé jednostke tem-

peratury: °C lub °F. Nalezy pamietac, ze jednostka temperatury pozostanie
przy ostatnio wybranym ustawieniu, gdy nastepnym razem wtaczysz termo-
metr.

. Wsun koncowke sondy w przygotowywana potrawe. Termometr zacznie mie-

rzy¢ temperature wewnetrzng zywnosci.

. Nacisnij przycisk LIGHT, aby wlaczy¢ pod$wietlenie. Wylaczy sie ono auto-

matycznie po 15 sekundach.

. Poczekaj, az odczyt temperatury na wyswietlaczu si¢ ustabilizuje.

. Nacisnij przycisk LOCK/CAL, aby zablokowaé¢ aktualna temperature.

Naciénij przycisk (0/°C/°F, aby wylaczy¢ termometr. Termometr wyposa-
zono rowniez w funkcje automatycznego wylaczania: wytaczy sie automatycz-
nie, jesli przez 10 minut nie zostanie nacisniety zaden przycisk.

7. Kalibracja

Termometr wyposazono w funkcje kalibracji. W wiekszosci przypadkéw termometr
zostal precyzyjnie skalibrowany w naszym zaktadzie produkcyjnym i zazwyczaj NIE
ma potrzeby jego kalibracji. Jesli jednak po dluzszym okresie uzytkowania uwa-
zasz, ze wskazywana temperatura nie jest doktadna, mozesz ponownie skalibrowaé
termometr, wykonujac ponizsze czynnosci:

1.
2.

7 wody destylowanej lub oczyszczonej przygotuj kostki lodu w lodéwce.

Wez termos. Jesli go nie masz, uzyj zlewki lub zwyktego kubka.

. Napelnij naczynie kostkami lodu (nie mniej niz 70 % objetosci), a nastep-

nie dopelnij zimng woda destylowana lub oczyszczona (nie wiecej niz 30 %
objetosci).

. Wymieszaj mieszanine i odstaw na 10 minut, aby 16d i woda osiagnety réwno-

wage temperaturowa.

. Wlacz termometr i przytrzymaj przycisk LOCK /CAL przez 5 sekund, aby

przejs¢ do trybu kalibracji. Przez kilka sekund bedzie miga¢ CAL, a nastepnie
zacznie migaé¢ aktualny odczyt temperatury, co oznacza, ze termometr znaj-
duje sie w trybie kalibracji.

Zanurz sonde w mieszaninie lodu i wody, uwazajac, aby nie dotyka¢ $cianek na-
czynia. Poczekaj, az odczyt temperatury spadnie do najnizszej wartosci, ktora
powinna wynosi¢ okoto 32 °F lub 0 °C. Jesli temperatura mieszaniny lodu i
wody nie miesci sie w zakresie od 28 °F do 36 °F (-2 °C do +2 °C), kalibra-
cji nie mozna kontynuowaé: nalezy powtorzy¢ powyzsze kroki i przygotowac
mieszanine lodu i wody na nowo.
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7.

Przytrzymaj przycisk LOCK /CAL przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ kalibra-
cje i opudci¢ tryb kalibracji.

Uwaga: Tryb kalibracji trwa tylko 15 sekund. Jesli nie zdazysz zakonczy¢ kalibracji
w ciggu 15 sekund, termometr automatycznie opusci tryb kalibracji.

8. Cofniecie kalibracji

Jesli chcesz cofnaé kalibracje i powréoci¢ do domyslnego ustawienia kalibracji, wyko-
naj ponizsze kroki:

1.

2.

Wtacz termometr i przytrzymaj przycisk LOCK/CAL przez 5 sekund, aby
przejsé do trybu kalibracji.

Gdy odczyt temperatury zacznie migaé, nacisnij i przytrzymaj przycisk LI-
GHT przez 3 sekundy. Odczyt temperatury przestanie migaé, a kalibracja
zostanie ustawiona na warto$¢ domyslng.

9. Przydatne wskazowki

10.

Przy pomiarze wielu lub réznych produktéow i mies warto schtodzié¢ sonde
miedzy pomiarami, optukujac koncowke zimng woda.

Zaleca si¢ wycieranie koncowki sondy do czysta miedzy pomiarami. Jest to
szczegolnie wazne przy pomiarach réznych produktéw i mies.

Termometr jest przeznaczony do krotkotrwalego uzytku w rece. Nie uzywaj
go w piekarniku. Nie pozostawiaj go wbitego dtuzej niz 1 minute w bardzo
goracych potrawach lub ptynach (wszystko powyzej 572 °F / 300 °C).

Zawsze dokonuj pomiaru w najgrubszej dostepnej czesci miesa. Cienkie kawatki
miesa trudno zmierzy¢, poniewaz szybko sie przepiekaja. Unikaj dotykania
kosci. Jesli koncowka dotknie kosci lub mocno ttustej cze$ci miesa albo nie
jest zanurzona wystarczajaco gteboko, wykonaj drugi pomiar, aby zapewni¢
doktadnosé.

Nieprzeznaczone do uzytku przez osoby w wieku 12 lat i mtodsze.

Pielegnacja termometru

Nie dotykaj stalowej czesci termometru w trakcie pomiaru temperatury ani
bezposrednio po nim, poniewaz bedzie goraca.

Nie wystawiaj urzadzenia na skrajnie wysokie ani niskie temperatury, ponie-
waz uszkodzi to elementy elektroniczne i tworzywa sztuczne.

Nie pozostawiaj termometru wbitego w zywnos$é podczas gotowania.
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e Wyjmij baterie, jesli urzadzenie jest przechowywane dluzej niz cztery miesiace.

e Nie narazaj urzadzenia na nadmierna site, wstrzasy, kurz, temperature ani
wilgo¢.

e Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie.
e Nie wykrecaj zadnych srub.
e Nie wrzucaj tego urzadzenia do ognia. MOZE EKSPLODOWAC.

e Trzymaj urzadzenie z dala od dzieci. Urzadzenie lub jego cze$ci moga stwarzac
ryzyko zadlawienia.

e Zutylizuj urzadzenie zgodnie z przepisami i w miare mozliwosci oddaj je do
recyklingu.

OSTRZEZENIE DLA OSOB Z ROZRUSZNIKIEM SERCA

Nalezy pamietaé¢, ze magnes zamontowany wewnatrz urzadzenia moze
wplywaé na dzialanie rozrusznika serca. Osobom z rozrusznikiem zalecamy
zachowanie odlegtosci co najmniej 1 stopy (0.3 metra) od urzadzenia.

11. Deklaracja zgodnoSsci

Niniejszym producent oswiadcza, ze ten produkt spelnia podstawowe wyma-
gania 1 obowiazujace przepisy dyrektywy EMC 2014/30/UE. Pelna dekla-
racje zgodnosci mozna znalezé pod adresem: https://buythermopro.com/
eu-declaration-of-conformity/

Importer do UE
ITronics GmbH
Rohrzieherstr. 28

47877 Willich, Germany

12. Utylizacja
Mozesz pomédc chronié srodowisko! Pamietaj o przestrzeganiu lokalnych przepisow.

Niedziatajacy sprzet elektryczny oddaj do odpowiedniego punktu utylizacji odpa-
dow.

38



Instrukcja obstugi

13. Obsluga klienta

e Telefon lub SMS: 1-877-515-7797 (tylko USA & Kanada)
e E-mail: service@buythermopro.com

e Godziny: dni robocze 8:00 do 20:00 EST (tylko USA & Kanada)

Dystrybutor

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben
www.sunnysoft.pl



ThermoPro TP-15H

Digitalis azonnali h6méré
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Felhasznaloi kézikonyv

1. Termékattekintés

LOCK/CAL gomb LIGHT gomb

Hoémérséklet-érzékels

] ll\/ @ @?\5

)

N

Kijelzs 7(!)/°C/ F gomb
7 : rp az : =
=1 I T [
\ i
Beépitett magnes Elemtarto

‘““"' "'" RECOMMENDEI‘)’INTERNALTEMPERATLIRES
mn :. B ef well. 170°F/77°C | Pork well.............170°F/ 77°C
B ef Medium.....160°F/71°C | Ham(uncooked). .160°F/ 71°C
Beef Med Rare...145°F/63°C | Poulry..............165°F/ 74°C

2. Termékjellemzbk

e Kijelz6: azonnal megjeleniti az érzékeld altal mért hémérsékletet.

e Szupergyors hémérséklet-érzékels: Szurja a hémérséklet-érzékelst a husba, és

4 masodpercen beliil megkapja a hiis bels6 hémérsékletét.
e [PX6 fokozatu vizallosag: Nyugodtan lemoshato folyd viz alatt.

o Hattérvilagitas a hdmérséklet konnyt leolvasasahoz.

e Kalibralasi funkci6: Lehetévé teszi a felhasznalok szaméara a hémérd tjraka-

libralasat.

e Automatikus kikapcsolas: 10 perc hasznalaton kiviili allapot utdn automati-

kusan kikapcsol.
e Beépitett méagnes az egyszeri tarolashoz.

e Elelmiszeripari rozsdamentes acél érzékels: 5.4 hiivelyk (136 mm) hosszi.
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3. Miiszaki adatok

Jellemzd6 Erték

Homeérséklet-tartomény —58 °F — 572 °F (=50 °C — 300 °C). Ha a hémeérséklet
—58 °F (=50 °C) alatt vagy 572 °F (300 °C) felett van, a
kijelz6n LL, L. vagy HH.H jelenik meg

Felbontéas 0.1°C/°F

Hoémeérsekleti pontossag  £0.9 °F (£0.5 °C) a 32 °F és 212 °F (0 °C és 100 °C)
kozotti tartoményban

Erzékels hossza 5.4 hitvelyk (136 mm), élelmiszeripari rozsdamentes acél
Védettség IPX6
Tapellatas 1db AAA 15V

4. Gombok

1. ®/°C/°F gomb: Nyomja meg egyszer a  készilék BE-/
KIKAPCSOLASAHOZ. Tartsa lenyomva 3 masodpercig a megjeleniten-
d6 hémérsékleti egység kivalasztasahoz.

2. LOCK/CAL gomb: Nyomja meg egyszer az aktudlis hémérséklet-kijelzés
rogzitéséhez. Nyomja meg tjra a hémérséklet-kijelzés feloldasahoz. Tartsa
lenyomva 5 masodpercig a késziilék kalibralasahoz.

3. LIGHT gomb: Nyomja meg egyszer a hattérvilagitas BE-/
KIKAPCSOLASAHOZ.

5. Az elsd hasznalat el6tt

KERJUK, OLVASSA EL ES TARTSA BE AZ OSSZES UTASITAST.

1. Gy6z6djon meg arrél, hogy az elem be van helyezve a késziilékbe. Ha nincs,
helyezze be vagy cserélje ki az elemet: helyezzen be 1 db AAA elemet a jelolés-
nek megfelels helyes polaritassal (1) és (—). Ugyeljen arra, hogy az elemtarto
fedele szorosan zarodjon.

2. Tisztitsa meg a rozsdamentes hegyet: mossa le a hegyet meleg, szappanos
szivaccsal vagy ronggyal, majd oblitse le és szaritsa meg.

3. A hémérs most hasznalatra kész.

6. Az étel hdmérsékletének mérése

1. Nyomja meg a (1/°C/°F gombot a hémérs bekapcsolasahoz.
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. Tartsa lenyomva a (')/ °C/°F gombot 3 méasodpercig a hémérsékleti egység

kivalasztasahoz: °C vagy °F. Felhivjuk figyelmét, hogy a hémérséklet egysége
a hémérs kovetkez6 bekapcesolasakor az utoljara kivalasztott marad.

Szarja az érzékels hegyét a késziils ételbe. A hémérs megkezdi az étel belsé
hémérsékletének mérését.

. Nyomja meg a LIGHT gombot a hattérvilagitas bekapcsolasahoz. 15 mésod-

perc utan automatikusan kikapcsol.

. Vérja meg, amig a kijelz6n a hdmérsékleti érték stabilizalodik.

Nyomja meg a LOCK/CAL gombot az aktualis hdmérséklet rogzitéséhez.

Nyomja meg a (0/°C/°F gombot a hémérs kikapcsolasahoz. A hémérs au-
tomatikus kikapcsolasi funkciéval is rendelkezik: automatikusan kikapcsol, ha
10 percig nem nyomnak meg egyetlen gombot sem.

7. Kalibralas

A hémérs kalibralasi funkcioval rendelkezik. A hémérst az esetek tobbségében gya-
runkban pontosan kalibraltuk, és altalaban NEM sziikséges kalibralni. Ha azonban
hosszabb hasznélat utdn tgy véli, hogy a hémérg altal kijelzett érték nem pontos,
az alabbi eljarassal Gjrakalibralhatja a hémérst:

1.

2.

Készitsen jégkockakat desztillalt vagy tisztitott vizbdl a hiitészekrényében.

Szerezzen be egy hészigetelt palackot. Ha nincs ilyen, hasznaljon f6zépoharat
vagy egy kozonséges bogrét.

. Toltse meg az edényt jégkockakkal (a térfogat legalabb 70 %-aig), majd toltse

fel hideg desztillalt vagy tisztitott vizzel (legfeljebb a térfogat 30 %-aig).

. Keverje meg a keveréket, és hagyja allni 10 percig, hogy a jég és a viz elérje a

hémérsékleti egyensulyt.

Kapcsolja be a hdmérét, és tartsa lenyomva a LOCK /CAL gombot 5 masod-
percig a kalibralasi tizemmodba lépéshez. A CAL felirat néhany masodpercig
villog, majd az aktualis hémérsékleti érték kezd villogni, ami azt jelenti, hogy
a hémérs kalibralasi tizemmodban van.

. Meritse az érzékelSt a jég-viz keverékbe, ligyelve arra, hogy ne érjen az edény

falahoz. Varja meg, amig a hdmérsékleti érték a legalacsonyabb értékre csok-
ken, amelynek koriilbeliil 32 °F vagy 0 °C koriil kell lennie. Ha a jég-viz keverék
hémérséklete nem esik a 28 °F és 36 °F (—2 °C és +2 °C) kozotti tartomanyba,
a kalibralas nem folytathatd: a fenti lépések szerint tjra el kell készitenie a
jég-viz keveréket.

. Tartsa lenyomva a LOCK /CAL gombot 3 méasodpercig a kalibralas megers-

sitéséhez és a kalibralasi tizemmodbol valod kilépéshez.
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Megjegyzés: A kalibralasi iizemmod csak 15 mésodpercig tart. Ha nem tudja 15
masodpercen beliil befejezni a kalibralast, a h6mérd automatikusan kilép a kalibra-
lasi tizemmodbol.

8. A kalibralas visszavonasa

Ha vissza szeretné vonni a kalibralast, és vissza kivan térni az alapértelmezett ka-
libralasi beéllitashoz, kovesse az alabbi 1épéseket:

1.

2.

Kapcsolja be a hémérst, és tartsa lenyomva a LOCK/CAL gombot 5 ma-
sodpercig a kalibralési tizemmodba 1épéshez.

Amikor a hémérsékleti érték villogni kezd, tartsa lenyomva a LIGHT gombot
3 mésodpercig. A hémérsékleti érték abbahagyja a villogast, és a kalibrélas
visszaall az alapértelmezett beallitasra.

9. Hasznos tanacsok

10.

Tobb vagy kiilonbozé étel és htis mérésekor célszerd lehet az érzékel6t a meé-
rések kozott lehtiteni a hegy hideg vizzel valo ledblitésével.

Javasoljuk, hogy a mérések kozott torolje tisztara az érzékel6 hegyét. Ez kii-
16n6sen fontos, ha kiilonbozé ételeken és hisokon végez mérést.

A hémérs rovid ideig tarto, kézben tartott hasznalatra késziilt. Ne hasznélja
siit6ben. Ne hagyja 1 percnél tovabb rendkiviil forré ételbe vagy folyadékba
szarva (barmi, ami 572 °F / 300 °C felett van).

Mindig a hus legvastagabb elérheté részén mérjen. A vékony husdarabokat
nehéz mérni, mert hajlamosak gyorsan atsiilni. Keriilje a csont érintését. Ha
a hegy csontot vagy erdsen zsiros részt érint, illetve nincs elég mélyen, a pon-
tossag érdekében végezzen egy masodik mérést.

12 éves vagy annal fiatalabb személyek altali hasznélatra nem alkalmas.

A héméré Apolasa

Ne érintse meg a hémérs rozsdamentes acél részét a hémérsékletmérés kozben
vagy kozvetleniil utana, mert forré lesz.

Ne tegye ki a késziiléket szélsGségesen magas vagy alacsony hémérsékletnek,
mert ez karositja az elektronikus alkatrészeket és a mianyagokat.

Ne hagyja a hémérst {6zés kozben az ételbe szurva.

Vegye ki az elemet, ha a késziiléket négy honapnal hosszabb ideig tarolja.
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e Ne tegye ki a késziiléket tulzott erGhatasnak, iitésnek, pornak, hémérsékletnek
vagy nedvességnek.

e Ne meritse a késziiléket vizbe.
e Ne tavolitson el semmilyen csavart.

e Ne dobja a késziiléket ttizbe. FELROBBANHAT.

e Tartsa a késziiléket gyermekektsl tavol. A késziilék vagy annak részei fulla-
désveszélyt jelenthetnek.

o A késziléket az elGirasoknak megfelelGen artalmatlanitsa, és lehet&ség szerint
hasznositsa tjra.

FIGYELMEZTETES SZIVRITMUS-SZABALYOZOT VISE-
LOK SZAMARA

Felhivjuk figyelmét, hogy a késziilékbe épitett magnes befolyasolhatja a
szivritmus-szabalyozo miikodését. Ha On szivritmus-szabéalyozot visel, ja-
vasoljuk, hogy mindig legalabb 1 1ab (0.3 méter) tévolsagot tartson a
késziiléktol.

11. Megfelel6ségi nyilatkozat

A gyartoé ezennel kijelenti, hogy ez a termék megfelel a 2014/30/EU EMC irany-
elv alapvet§ kovetelményeinek és alkalmazand6 elGirdsainak. A teljes megfe-
lelségi nyilatkozat a kovetkez6 cimen talalhatd: https://buythermopro.com/
eu-declaration-of-conformity/

EU importér

ITronics GmbH
Rohrzieherstr. 28
47877 Willich, Germany

12. Artalmatlanitas

On is segithet a kornyezet védelmében! Kérjiik, ne feledje betartani a helyi el6ira-
sokat. A nem miikods elektromos berendezést adja le a megfelel6 hulladékgytijté
helyen.
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13. Ugyfélszolgalat

e Hivas vagy SMS: 1-877-515-7797 (csak USA & Kanada)
e E-mail: service@buythermopro.com

e Nyitvatartas: hétkoznap 8:00 — 20:00 EST (csak USA & Kanada)

Forgalmazo6

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben
www.sunnysoft.hu



ThermoPro TP-15H

Termometru digital cu citire instantanee
Ghid de utilizare
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1. Prezentarea produsului

Butonul LOCK/CAL  Butonul LIGHT

DN

Sonda de temperatura

— "L

N

Afigaj | Butonul O/°C/°F
7 z = ya ‘ im)
— il M ——
\ T
Magnet 1ncorporat Compartiment baterie

‘““"' "'" RECOMMENDEI;INTERNALTEMPERATLIRES
mn :. B ef well. 170°F/77°C | Pork well.............170°F/ 77°C
B ef Medium.....160°F/71°C | Ham(uncooked). .160°F/ 71°C
Beef Med Rare...145°F/63°C | Poulry..............165°F/ 74°C

2. Caracteristicile produsului

e Afigaj: afiseaza instantaneu temperatura masurata de sonda.

e Sonda de temperatura ultrarapida: Introduceti sonda de temperatura in carne
pentru a obtine temperatura interna a carnii in 4 secunde.

e Impermeabilitate de clasa IPX6: Poate fi spalat fara grija sub jet de apa.
e [luminare de fundal pentru citirea ugoara a temperaturii.

e Functie de calibrare: Permite utilizatorilor sa recalibreze termometrul.

e Oprire automata: Se opreste automat dupa 10 minute de neutilizare.

e Magnet incorporat pentru depozitare usoara.

e Sonda din otel inoxidabil alimentar: lungime 5.4 inch (136 mm).
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3. Specificatii

Caracteristica Valoare

Interval de temperaturd —58 °F — 572 °F (=50 °C — 300 °C). Daca temperatura

este sub —58 °F (=50 °C) sau peste 572 °F (300 °C), pe
afisaj va aparea LL, L sau HH.H

Rezolutie 0.1°C/°F

Precizia temperaturii +0.9 °F (£0.5 °C) in intervalul dintre 32 °F i 212 °F (0 °C
si 100 °C)

Lungimea sondei 5.4 inch (136 mm), otel inoxidabil alimentar

Grad de protectie IPX6

Alimentare 1xAAA 15V

4. Butoane

1.

Butonul (V) /°C/°F: Apisati o datd pentru a PORNI/OPRI aparatul. Tineti
apasat 3 secunde pentru a selecta unitatea de temperatura afisata.

. Butonul LOCK/CAL: Apésati o data pentru a bloca afigarea temperaturii

curente. Apdsati din nou pentru a debloca afisarea temperaturii. Tineti apédsat
5 secunde pentru a calibra aparatul.

. Butonul LIGHT: Apasati o data pentru a PORNI/OPRI iluminarea de fun-

dal.

5. Inainte de prima utilizare

VA RUGAM SA CITITI SI SA RESPECTATI TOATE INSTRUCTIUNILE.

1.

Asigurati-vi cd bateria este instalatd in aparat. In caz contrar, introduceti
sau inlocuiti bateria: introduceti 1 x baterie AAA cu polaritatea corectd (+)
si (—) conform indicatiilor. Asigurati-va ca capacul bateriei este bine strans.

. Curatati varful din otel inoxidabil: spalati varful cu un burete sau o laveta cu

apa calda si sapun, apoi clatiti si uscati.

. Termometrul este acum gata de utilizare.

6. Masurarea temperaturii alimentelor

1.

Apasati butonul (0/°C/°F pentru a porni termometrul.

2. Tineti apasat butonul (0/°C/°F timp de 3 secunde pentru a selecta unitatea

de temperatura: °C sau °F. Va rugam sa retineti cd unitatea de temperatura
va ramane la ultima selectie cand porniti termometrul data viitoare.

4
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. Introduceti varful sondei in alimentul care se gateste. Termometrul va incepe

sa masoare temperatura interna a alimentului.

. Apasati butonul LIGHT pentru a porni iluminarea de fundal. Aceasta se va

opri automat dupa 15 secunde.

. Asteptati pana cand citirea temperaturii se stabilizeaza pe afisaj.

. Apasati butonul LOCK /CAL pentru a bloca temperatura curenta.

Apisati butonul (V/°C/°F pentru a opri termometrul. Acest termometru
dispune si de o functie de oprire automata: se va opri automat daca niciun
buton nu este apasat timp de 10 minute.

7. Calibrare

Termometrul dispune de o functie de calibrare. In majoritatea cazurilor, ter-
mometrul a fost calibrat cu precizie in fabrica noastra si, in general, NU este nevoie
sa il calibrati. Totusi, dupa o perioada lunga de utilizare, daca credeti ca tem-
peratura afisata de termometru nu este exacta, puteti urma procedura de mai jos
pentru a recalibra termometrul:

1.
2.

Folositi apa distilata sau purificata pentru a face cuburi de gheata in frigider.

Procurati-va un recipient izolat termic. Daca nu aveti unul, folositi un pahar
Berzelius sau o cana obignuita.

. Umpleti recipientul cu cuburi de gheatd (nu mai putin de 70 % din volum),

apoi completati cu apa rece distilata sau purificatd (nu mai mult de 30 % din
volum).

. Amestecati si lasati sa stea 10 minute pentru ca gheata si apa sa ajunga la

echilibru termic.

. Porniti termometrul gi tineti apasat butonul LOCK /CAL timp de 5 secunde

pentru a intra in modul Calibrare. CAL va clipi cateva secunde, apoi va incepe
sa clipeasca citirea temperaturii curente, ceea ce inseamna ca termometrul este
in modul Calibrare.

Scufundati sonda in amestecul de gheata si apa si aveti grija sa nu atingeti
peretii recipientului. Asteptati pand cand citirea temperaturii scade la val-
oarea cea mai mica, care ar trebui sa fie in jur de 32 °F sau 0 °C. Daca
temperatura amestecului de gheata si apa nu se incadreaza intre 28 °F gi 36 °F
(=2 °C si +2 °C), calibrarea nu poate continua: va trebui s urmati pasii de
mai sus pentru a reface amestecul de gheata gi apa.

. Tineti apasat butonul LOCK/CAL timp de 3 secunde pentru a confirma

calibrarea si a iesi din modul Calibrare.

Nota: Modul Calibrare dureaza doar 15 secunde. Daca nu reusiti sa finalizati
calibrarea in 15 secunde, termometrul va iesi automat din modul Calibrare.
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8. Anularea calibrarii

Daca doriti sa anulati calibrarea si sa reveniti la setarea implicita de calibrare, urmati
pasii de mai jos:

1.

2.

Porniti termometrul si tineti apasat butonul LOCK /CAL timp de 5 secunde
pentru a intra in modul Calibrare.

Cand vedeti ca citirea temperaturii incepe sa clipeasca, tineti apasat butonul
LIGHT timp de 3 secunde. Citirea temperaturii va inceta sa clipeasca, iar
calibrarea revine la setarea implicita.

9. Sfaturi utile

10.

Cand masurati mai multe alimente sau tipuri de carne diferite, poate fi util sa
raciti sonda clatind varful cu apa rece intre masuratori.

Se recomanda sa stergeti varful sondei intre masuratori. Acest lucru este
deosebit de important cand efectuati masuratori pe alimente si tipuri de carne
diferite.

Termometrul este conceput pentru utilizare temporara, tinut in mana. Nu il
folositi in cuptor. Nu il lasati introdus mai mult de 1 minut in alimente sau
lichide extrem de fierbinti (orice depageste 572 °F / 300 °C).

Masurati intotdeauna in cea mai groasa portiune disponibila de carne. Portiu-
nile subtiri de carne sunt greu de masurat pentru ca tind sa se gateasca rapid.
Evitati atingerea osului. Daca varful atinge osul sau o zona cu multa grasime,
ori daca varful nu este suficient de adanc, faceti o a doua masuratoare pentru
a asigura precizia.

Nu este destinat utilizarii de catre persoane cu varsta de 12 ani sau mai mici.

Ingrijirea termometrului

Nu atingeti partea din otel inoxidabil a termometrului in timpul méasurarii
temperaturii sau imediat dupa, deoarece va fi fierbinte.

Nu il expuneti la temperaturi extrem de ridicate sau scazute, deoarece acest
lucru va deteriora componentele electronice si materialele plastice.

Nu lasati termometrul introdus in alimente in timpul gatitului.
Scoateti bateria daca este depozitat mai mult de patru luni.

Nu supuneti aparatul la fortd excesiva, socuri, praf, temperatura sau umidi-
tate.
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e Nu scufundati aparatul in apa.

Nu indepartati niciun surub.

Nu aruncati acest aparat in foc. AR PUTEA EXPLODA.

Nu lasati aparatul la indeména copiilor. Aparatul sau piesele sale pot prezenta
pericol de sufocare.

Eliminati aparatul in mod legal si reciclati-l atunci cand este posibil.

AVERTISMENT PENTRU PURTATORII DE STIMULATOR
CARDIAC

Va rugam sa retineti cd un magnet montat in interiorul dispozitivului
poate afecta functionarea stimulatorului dumneavoastra cardiac. Daca
avetl un stimulator cardiac, va recomandam sa pastrati intotdeauna o
distanta de cel putin 1 picior (0.3 metri) fatd de dispozitiv.

11. Declaratie de conformitate

Prin prezenta, producatorul declara ca acest produs respectda cerintele es-
entiale i reglementarile aplicabile ale Directivei EMC 2014/30/UE. Declaratia
de conformitate completd poate fi gasita la: https://buythermopro.com/
eu-declaration-of-conformity/

Importator UE
[Tronics GmbH
Rohrzieherstr. 28
47877 Willich, Germany

12. Eliminare
Puteti contribui la protejarea mediului! Va rugam sa respectati reglementarile

locale. Predati echipamentul electric nefunctional la un centru de eliminare a
deseurilor corespunzator.

13. Serviciul clienti

e Sunati sau trimiteti SMS: 1-877-515-7797 (doar SUA & Canada)
e E-mail: service@buythermopro.com

e Program: in zilele lucrdtoare 8:00 — 20:00 EST (doar SUA & Canada)
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Distribuitor

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben
www.sunnysoft.ro



ThermoPro TP-15H

Digitalni termometer s takojSnjim odcéitkom

Navodila za uporabo
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Uporabnigki priro¢nik

1. Pregled izdelka

Tipka LOCK/CAL Tipka LIGHT

Temperaturna sonda

Ci

LIGHT

Zaslon | Tipka »/°C/F
7 z = ya ‘ im)
— il M ——
\ T
Vgrajen magnet Prostor za baterijo

Il T
— T
odae: TR180
& LTINS RECOMMENDED INTERNAL TEMPERATURES
sotctobese 28, (I Bect wel...... 170°F/77°C | POt elL....... 170°F/ 7°C
< | [({ — € € | Beef Medium..160°F/71°C | Ham(uncooked)..160°F/ 71°C
\ L’;“l"-‘-" Beef Med Rare...145°F/63°C| Poultry................ 165°F/ 74°C

2. Lastnosti 1zdelka

e Zaslon: takoj prikaze temperaturo, ki jo izmeri sonda.

e [zjemno hitra temperaturna sonda: Temperaturno sondo vstavite v meso, da
v 4 sekundah dobite notranjo temperaturo mesa.

e Vodoodpornost razreda IPX6: Brez skrbi ga lahko operete pod tekoco vodo.
e Osvetlitev ozadja za enostavno odcitavanje temperature.

e Funkcija umerjanja: Uporabnikom omogoc¢a ponovno umerjanje termometra.
e Samodejni izklop: Po 10 minutah neuporabe se samodejno izklopi.

e Vgrajen magnet za enostavno shranjevanje.

e Sonda iz nerjavnega jekla, primernega za stik z zivili: dolzina 5.4 palca
(136 mm).
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3. Tehni¢ni podatki

Lastnost Vrednost

Temperaturno obmodje ~ —58 °F — 572 °F (=50 °C — 300 °C). Ce je temperatura

nizja od —58 °F (=50 °C) ali vigja od 572 °F (300 °C), se
na zaslonu prikaze LL, L ali HH.H

Loc¢ljivost 0.1°C/°F

Natan¢nost temperature =£0.9 °F (£0.5 °C) v obmo¢ju med 32 °F in 212 °F (0 °C
in 100 °C)

Dolzina sonde 5.4 palca (136 mm), nerjavno jeklo, primerno za stik z
zivili

Stopnja zascite IPX6

Napajanje 1xAAA 15V

4. Tipke

1. Tipka 0/°C/°F: Enkrat pritisnite za VKLOP/IZKLOP naprave. Pridrzite 3
sekunde, da izberete prikazano enoto temperature.

2. Tipka LOCK/CAL: Enkrat pritisnite, da zaklenete trenutni prikaz tempe-
rature. Znova pritisnite, da prikaz temperature odklenete. Pridrzite 5 sekund
za umerjanje naprave.

3. Tipka LIGHT: Enkrat pritisnite za VKLOP /IZKLOP osvetlitve ozadja.

5. Pred prvo uporabo

PROSIMO, PREBERITE IN UPOSTEVAJTE VSA NAVODILA.

1.

Prepricajte se, da je baterija vstavljena v napravo. Ce ni, vstavite ali zame-
njajte baterijo: vstavite 1 x baterijo AAA s pravilno polariteto (+) in (=),
kot je oznaceno. Poskrbite, da je pokrov baterije trdno privit.

Ocistite nerjavno konico: konico operite z gobico ali krpo s toplo milnico, nato
splaknite in osusSite.

. Termometer je zdaj pripravljen za uporabo.

6. Merjenje temperature zivil

1.

Pritisnite tipko (0/°C/°F, da vklopite termometer.

2. Pridrzite tipko (1) /°C/°F 3 sekunde in izberite enoto temperature: °C ali °F.

Upostevajte, da enota temperature ob naslednjem vklopu termometra ostane
na zadnji izbrani vrednosti.
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. Konico sonde vstavite v zivilo, ki se kuha. Termometer bo zacel meriti notranjo

temperaturo zivila.

. Pritisnite tipko LIGHT, da vklopite osvetlitev ozadja. Po 15 sekundah se

samodejno izklopi.

. Pocakajte, da se od¢itek temperature na zaslonu ustali.
. Pritisnite tipko LOCK/CAL, da zaklenete trenutno temperaturo.

. Pritisnite tipko (1) /°C/°F, da izklopite termometer. Ta termometer ima tudi

funkcijo samodejnega izklopa: samodejno se izklopi, ¢e 10 minut ne pritisnete
nobene tipke.

7. Umerjanje

Termometer ima funkcijo umerjanja. V vecini primerov je bil termometer natanc¢no
umerjen v nasi proizvodnji in ga obi¢ajno NI treba umerjati. Ce pa po daljsi uporabi
menite, da prikazana temperatura ni tocna, lahko termometer znova umerite po
spodnjem postopku:

1.

2.

Iz destilirane ali pre¢iséene vode v hladilniku pripravite ledene kocke.

Priskrbite si toplotno izolirano posodo. Ce je nimate, uporabite ¢aSo ali nava-
dno skodelico.

. Posodo napolnite z ledenimi kockami (ne manj kot 70 % prostornine), nato

dolijte hladno destilirano ali prec¢iséeno vodo (ne ve¢ kot 30 % prostornine).

Zmes premesajte in pustite stati 10 minut, da led in voda dosezeta tempera-
turno ravnovesije.

. Vklopite termometer in pridrzite tipko LOCK /CAL 5 sekund za vstop v na-

¢in umerjanja. Nekaj sekund bo utripal napis CAL, nato pa zaCne utripati
trenutni odcitek temperature, kar pomeni, da je termometer v nac¢inu umerja-
nja.

Sondo potopite v zmes ledu in vode ter pazite, da se ne dotika sten posode.
Pocakajte, da odc¢itek temperature pade na najnizjo vrednost, ki naj bi bila
priblizno 32 °F ali 0 °C. Ce temperatura zmesi ledu in vode ni med 28 °F in
36 °F (=2 °C do +2 °C), umerjanja ni mogoce nadaljevati: po zgornjih korakih
boste morali zmes ledu in vode pripraviti znova.

Pridrzite tipko LOCK/CAL 3 sekunde, da potrdite umerjanje in zapustite
nacin umerjanja.

Opomba: Nac¢in umerjanja traja le 15 sekund. Ce umerjanja ne uspete dokoncati
v 15 sekundah, termometer samodejno zapusti na¢in umerjanja.
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8. Razveljavitev umerjanja

Ce Zelite umerjanje razveljaviti in se vrniti na privzeto nastavitev umerjanja, sledite
spodnjim korakom:

1. Vklopite termometer in pridrzite tipko LOCK/CAL 5 sekund za vstop v
nacin umerjanja.

2. Ko odcitek temperature zac¢ne utripati, pridrzite tipko LIGHT 3 sekunde.
Odcitek temperature preneha utripati in umerjanje se nastavi na privzeto vre-
dnost.

9. Koristni nasveti

e Pri merjenju ve¢ ali razli¢nih zivil in mesa je priporocljivo sondo med meri-
tvami ohladiti tako, da konico splaknete s hladno vodo.

e Priporo¢amo, da konico sonde med meritvami obriSete do cistega. To je Se
posebej pomembno pri meritvah razli¢nih zivil in mesa.

e Termometer je namenjen kratkotrajni uporabi v roki. Ne uporabljajte ga v
pecici. Ne puscajte ga vstavljenega ve¢ kot 1 minuto v izjemno vroc¢ih jedeh
ali teko¢inah (karkoli nad 572 °F / 300 °C).

e Meritev vedno opravite v najdebelejsem razpolozljivem delu mesa. Tanke kose
mesa je tezko meriti, ker se hitro prepecejo. Izogibajte se dotikanju kosti. Ce se
konica dotakne kosti ali mo¢no mastnega dela mesa oziroma ni dovolj globoko,
opravite drugo meritev, da zagotovite natanc¢nost.

e Ni namenjeno uporabi osebam, starim 12 let ali manj.

10. Nega termometra

e Ne dotikajte se nerjavnega dela termometra med merjenjem temperature ali
takoj po njem, saj bo vroc.

e Naprave ne izpostavljajte izjemno visokim ali nizkim temperaturam, saj to
poskoduje elektronske dele in plastiko.

e Termometra med kuhanjem ne puscajte vstavljenega v zivilu.
e Ce napravo hranite dlje kot Stiri mesece, odstranite baterijo.

e Naprave ne izpostavljajte prekomerni sili, udarcem, prahu, temperaturi ali
vlagi.

e Naprave ne potapljajte v vodo.

e Ne odstranjujte nobenih vijakov.



Uporabnigki priro¢nik

e Naprave ne odlagajte v ogenj. LAHKO EKSPLODIRA.

e Napravo hranite zunaj dosega otrok. Naprava ali njeni deli lahko predstavljajo
nevarnost zadusitve.

e Napravo odstranite v skladu s predpisi in jo po moznosti reciklirajte.

OPOZORILO ZA UPORABNIKE SRCNIH SPODBUJEVAL-
NIKOV

Upostevajte, da lahko magnet, vgrajen v napravo, vpliva na delovanje
vaSega srénega spodbujevalnika. Ce imate sréni spodbujevalnik, priporo-
¢amo, da od naprave vedno ohranjate razdaljo vsaj 1 ¢evelj (0.3 metra).

11. Izjava o skladnosti

Proizvajalec s tem izjavlja, da je ta izdelek skladen z osnovnimi zahtevami in veljav-
nimi predpisi direktive EMC 2014/30/EU. Celotno izjavo o skladnosti najdete na:
https://buythermopro.com/eu-declaration-of-conformity/

Uvoznik v EU
ITronics GmbH
Rohrzieherstr. 28
47877 Willich, Germany

12. Odstranjevanje

Pomagate lahko varovati okolje! Ne pozabite upostevati lokalnih predpisov. Nede-
lujoco elektricno opremo oddajte v ustreznem zbirnem centru za odpadke.

13. Podpora strankam

e Poklicite ali posljite SMS: 1-877-515-7797 (samo ZDA & Kanada)
e E-posta: service@buythermopro.com

e Delovni ¢as: ob delavnikih 8:00 — 20:00 EST (samo ZDA & Kanada)

Distributer

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben

www.sunnysoft.si



ThermoPro TP-15H

HudpoB TepMoOMeTHP ¢ MUTHOBEHO OTYHUTAHE

PBKOBOJICTBO 3a MOTPEOUTES
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PwKoBOICTBO 32 MOTpeOUTENS

Cbabpixanue

1 Ilperiex Ha mpoaykTa

2 XapakTepuCTHMKH Ha MPOAYKTA
3 TexHuYeCKH XapaKTePUCTHKH
4 byronm

5 Ilpenm mbpBara ynorpeoda

6 MW3mepBaHe Ha TeMIlepaTypara Ha XpaHaTa
7 KaaunbOpupane

8 OrmsaHa Ha KaTUOpPUPaAHETO

9 IloJse3nu chbBeTH

10 I'pm:ka 3a TepMomMeTbpa

11 Jlexnapaumusi 3a CbOTBETCTBHE
12 Us3xBbpIsiHe

13 O0cay:xBaHe HA KJIMEHTH
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1.

IMperyien Ha poayKTa

Byron LOCK/CAL Byron LIGHT

TemneparypHa conga

Jucrueit | Byron M/ec/eF

7 = o

= i M [

Otnenenue 3a 6atepust

Beef well. 170°F/77°C | Pork well.............170°F/ 77°C
Beef Medium.....160°F/71°C [ Ham(uncooked)...160°F/ 71°C
Beef Med Rare...145°F/63°C| Poultry............... 165°F/ 74°C

l[ RECOMMENDED INTERNAL TEMPERATURES

XapakTepuCcTHKHU HA MPOAYKTA

» Jlucreil: moka3Ba MUTHOBEHO M3MEpeHara OT COHJaTa TeMIeparypa.

» CBpbx0bp3a TemmeparypHa conaa: [loctaBeTe TemneparypHaTa COH]a B MECOTO, 32
Jla TIOJIy4MTEe BbTPEIIHATA My TEMIIEpaTypa 3a 4 CEKyHIH.

* BonoycroituuBocT kiac IPX6: Moxe 1a ce Myue CoKOHHO MO/ Tevala Boa.
* IloaceeTka 3a J€CHO OTYMTAHE HA TeMIIepaTypara.

+ Oynkius 3a kanuOpupane: [1o3BonsBa Ha MOTpeOUTENNUTE Aa KATUOPUpAT TEPMO-
MeTbpa OTHOBO.

* ABTOMaTHYHO U3KIt04YBaHe: M3kitouBa ce aproMatndHo ciefn 10 munyTu 6e3 ymnot-
peba.

® Brpaz[eH Mar”Hur 3a JJECHO CbXpPaHCHUC.

» CoHJza OT HEepBKJIaeéMa CTOMaHa 32 KOHTAKT C XpaHu: AbJhKUHA 5.4 nHYa (136 MM).
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3. TexHn4ecKH XapaKTePUCTUKH

XapakTepucTHKA Croiinoct

TemmneparypeH auanasox —58 °F — 572 °F (=50 °C - 300 °C). Ako Temneparypara e
noxt —58 °F (—50 °C) unu nan 572 °F (300 °C), Ha nucres
me ce nokaxe LL, L mm HH.H

Paznenurenna cnocobnocr 0.1 °C/°F

Tounoct Ha Temneparypara +0.9 °F (£0.5 °C) B nnanazona mexay 32 °Fu 212 °F (0 °C

u 100 °C)

JIbIDKHMHA Ha COHJIaTa 5.4 unya (136 Mmm), HepBxKAaeMa CTOMaHA 32 KOHTAKT C Xpa-
HHA

CremneH Ha 3alIuTa IPX6

3axpaHBaHe 16p. AAA15V

4. byrouu

1. Byron (D/°C/°F: Harucuere Benubx, 3a 1a BKIIIOUUTE/M3KIIIOUNUTE ypena.
3aapwxTe 3 CEKYH/IU, 3a 1a u30epeTe MmoKa3BaHaTa MepHa eIMHUIIA 32 TEMIIepaTypa.

2. byron LOCK/CAL: HarucHeTe BeqHBXK, 3a Jja 3aKJIIOYUTE TEKYIIOTO [TOKa3aHUE
3a Temneparypa. HarucHere oTHOBO, 3a 1a TO OTKJIIOUUTE. 3aApBKTE 5 CEKYHIU, 3a
Jla KamuOpupare ypeaa.

3. Byron LIGHT: Hatucuere Benubx, 3a 1a BKIIFOUNTE/M3KJIFOUYUTE noncser-
KaTa.

5. Ilpenu nmbpBara ynorpeoda

MOJIS, TIPOYETETE U CITABBAWTE BCUUYKU MHCTPYKIUMU.

1. ¥YBepete ce, ye OaTepusiTa € MOCTaBeHA B ypena. AKO HE €, TOCTaBETE M CMEHETE
Oarepusita: mocrasere 1 6p. 6atepust AAA ¢ mpaBuIHHS TOJAPUTET (+) U (— ), KAKTO
¢ 0003HaYCHO. YBepeTe ce, ue KalakbT Ha OarepusTa € 3aTerHar q00pe.

2. Tlouncrere HepbXKAaeMHUsl BPbX: U3MUITE BbpXa ¢ I'b0a UM KbpIa C TOIJIa Camy-
HEHa BOJA, CJIe]] KOETO U3IIJIAKHETE U MOJCYLIETE.

3. TepMoMeTHPHT Beue € TOTOB 3a YIoTpeda.

6. 3mepBaHe Ha TeMIiepaTypara Ha XpaHara

1. Harucuere 6yrona (0/°C/°F, 3a 1a BKIIIOUNTE TEPMOMETHPA.
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2. Bampwxre 6yrona (D/°C/°F 3a 3 cexyn/m, 3a 1a n36epeTe MepHATa SAMHALA 33 TEM-
neparypa: °C unu °F. O6ppHeTe BHUMaHKE, Y€ MEepHaTa eIMHUIa OCTaBa MOCIEAHO
n30paHara Mpu cJeBalloTO BKIIIOYBaHE Ha TEPMOMETHPA.

3. IlocraBere BbpXa Ha COHJaTa B IPUTOTBAHATa XpaHa. TepMOMETHPHT 1€ 3aMIOYHE
Jla ©3MepBa BbTPEILIHATA TEMIIEPATypa HAa XpaHaTa.

4. Harucuere 6ytona LIGHT, 3a na Bkitounte nojacBeTkara. Ts ce U3KIIOUBA aBTO-
MAaTHUYHO cien 15 cekyHu.

5. W3uakaiite, 10KaTo OTYETEHATa TEMIIEpATypa Ha JUCIUIEs ce CTa0MIM3HUpa.
6. Harucuere 6yrona LOCK/CAL, 3a 51a 3akio4nTe TeKyIara TeMneparypa.

7. Harucuere 6yrona (0)/°C/°F, 3a na nskiounte TepMoMeTbpa. TepMOMETBPBT pas-
nojiara v ¢ pyHKIHs 32 aBTOMAaTHYHO U3KIIIOYBAHE: U3KIIOUYBA C€ aBTOMAaTHYHO, aKO
B IpoabiokeHue Ha 10 MuUHyTH He Ob/ie HaTUCHAT OyTOH.

7. KaauOpupane

TepmomeTspbT pasnonara ¢ pyHKIHUS 3a KalnOpupane. B moBeuero ciydyan TEpMOMETh-
PBT € KamuOpUpaH MPEU3HO B HAIIKS MPOU3BOJCTBEH 3aBO U 00ukHOBeHO HE e Heob-
XOMMO J1a To KanuOpupare. Ako obaue ciesl NpoabJDKUTENHA yroTpeda cMaTare, ue Ho-
Ka3BaHaTa OT TEPMOMETbpa TEMIIEpaTypa HE € TOUHA, MOXKETE J1a TO KaJlmbpupare OTHOBO
IO cJIe/IHaTa Mpoueaypa:

1. HanpaBeTe JCOCHU KY6‘ICT3. OT ACCTHUIIMPAaHa WUJIK MPCUUCTCHA BOJla B XJIaJIMJTHUKA.

2. Ocwurypere cu TEpMOM30JIUPaAH ChJ. AKO HIMaTe TaKbB, U3I0J3BalTe JaboparopHa
yaia win oOMKHOBEHA Yalla.

3. Hamenrere chna ¢ neneHu Kyouera (He mo-manko ot 70 % ot obema), cien Koe-
TO JOJIEUTE CTyAeHa NECTHJIMpaHa WIM MpedncTeHa Boaa (He mosede oT 30 % ot
obema).

4. Pa3ObpkaiiTe cMecTa U g ocTaBeTe j1a npecton 10 MUHYTH, 3a J1a JOCTUTHAT JIEAbT
Y BOJIaTa TEMIIepaTypHO paBHOBECHE.

5. Bxirouere repmomerspa 1 3apbxTe Oyrona LOCK/CAL 3a 5 cekynnu, 3a i1a Bie-
3ere B pexuM Ha kanuOpupane. Hannucst CAL 11e Mura HIKOJIKO CEKyHAH, CIeNl
KOETO LIE 3all0YHE J1a MUTra TEKyIIOTO MIOKa3aHHE 3a TEMIIEpaTypa, KOETO 03Ha4aBa,
4ye TePMOMETBHPBT € B PEKUM Ha KaJIuOpUpaHe.

6. IloTomere coHara B cMecTa OT JIeJ] ¥ BOjla, KaTo BHUMAaBAaTe 1a HE TJOKOCBATe CTEHU-
Te Ha cbJa. M3uakaiite, JOKaTO OTUETEHATA TEMIIEpaTypa ClaJHe 10 Hal-HUCKaTa
CH CTOMHOCT, KosATO TpsAOBa na e okono 32 °F unu 0 °C. Ako Temmeparypara Ha
cMmecTta oT Jen u Boga He € Mexy 28 °F u 36 °F (—2 °C no +2 °C), xanuOpupaHeTo
HE MOJKE J1a IPOABJIKHU: 1€ TPsOBa Ja HIOBTOPUTE TOPHUTE CTHIKY U J1a IPUTOTBUTE
CMeCTa OTHOBO.
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7.

3anpbxkre 0yrona LOCK/CAL 3a 3 cekyHny, 3a a IOTBbPANUTE KAIMOPUPAHETO U
Jla U3J1e3eTe OT peXUMa Ha KaInOpHupaHe.

3atenexka: PexxumMbT Ha KanuOpHpaHe IpoabiKaBa camo 15 cekyHau. Ako He ycreere
Jla 3aBBPILUTE KATMOPUPAHETO B PaMKHUTE Ha 15 CeKyHIU, TEPMOMETHPHT aBTOMATUYHO
M3IU3a OT PeKUMa Ha KamuOpupaHe.

8. OrmsiHa Ha KaIMOpUpaHeTo

AKo xenaeTe 1a OTMEHHUTE KaTHOpHpaHEeTo U J1a ce BbpHETe KbM (pabpuyHaTa HacTpoiika
Ha KanuOpupaHe, claeiBaiiTe CTHIIKUTE TO-I0TY:

1.

2.

Bxuitouere Tepmomerspa u 3aapbxte Oyrona LOCK/CAL 3a 5 cekynnu, 3a 1a Bie-
3eTe B PEKUM Ha KaJIMOpUpaHeE.

Koraro nokazanuero 3a TeMieparypa 3arnoyHe Ja MUra, HaTUCHETE U 3aJpBKTe Oy-
toHa LIGHT 3a 3 cexkynau. [lokazanuero 1e crpe Ja Mura U KaauOpupaHeTo 111
ce BbpHE KbM (paOpuuHaTa HaCTPOUKA.

9. IloJie3HHU CHBETH

10.

[Tpu u3MepBaHe Ha HSKOJIKO MJIM Pa3IMYHHU XPAaHU U MEca MOXe Jia € Y/IadyHo J1a
OXJIaXKJIaTe COHJaTa MKy NU3MEPBaHUATA, KaTO M3IUIAKBaTe BbPXa M ChC CTy/EHA
BOJIA.

[IpenopbunTenHo e na n30bpCBaTe BbpXa HAa COHJIATa MEXKIY OTICIIHUTE U3MEpPBa-
Hus. ToBa € 0coOeHO BayKHO MPH U3MEPBAHUS Ha pa3IMuHU XpaHHU U Meca.

TepMOMETHPBT € MpeHA3HAYCH 32 KpaTKOTpaiiHa yrorpeda B pbka. He ro nzmomns-
BaiiTe BbB (hypHa. He ro ocTassiiTe moctaBeH nmoseue oT | MUHYTa B U3KIIOUUTEITHO
TOpPEIIy XpaHU WK TeYHOCTH (Bcuuko Haxa 572 °F /300 °C).

Bunaru uzmepBaiiTe B Hali-feOenaTa HaJTuYHA 9acT HA MECOTO. T'hHKHUTE TapyeTa
MeCO ce U3MEepBaT TPYIHO, 3all0TO ce U3Nu4aT 0bp30. M30areaiiTe 1onup A0 KOCT.
Axo BbPXBT ZOKOCHE KOCT UJIM CUJIHO TNIBCTA YaCT OT MECOTO UJIK HE € JOCTATBYHO
JbJIOOKO, HAalIpaBeTE BTOPO U3MEPBAHE, 32 1a OCUTYPUTE TOUHOCT.

He e npennaznaueno 3a ynorpebda ot juia Ha 12 roaquHu UiTH MO-MIIaIH.

I'puika 3a TepMmoMeTnpa

He noxocsaiiTe HepbxkaaeMaTa 4yacT Ha TEPMOMETHPA 10 BpEME Ha U3MEpPBaHE Ha
TeMIleparypara Wi HEIOCPEACTBEHO CIIe/ TOBA, Thi KaTo 1e ObJe ropemnia.

He usnaraiite ypena Ha U3KIIOYUTEIIHO BUCOKU WA HUCKH TEMIIEPATyPH, ThH KaTo
TOBA I1I€ TIOBPEAU €IEKTPOHHUTE KOMIIOHEHTH U IIACTMACHUTE.

68



PwKoBOICTBO 32 MOTpeOUTENS

* He ocrassiiTe TepMOMeTbpa IOCTaBEH B XpaHaTa 110 BpEME Ha FOTBEHE.

» HM3Baznere OarepusTa, ako ypeabT ce ChbXpaHsiBa I0BeYe OT YETUPU Mecella.

* He noanaraiite ypena Ha IpeKOMEpPHA CUJIA, YIapH, Ipax, TEMIEpaTypa Uild BJlara.
* He noransiite ypena BB Boza.

* He orcTpansBaiite BUHTOBE.

* He usxBbpusiite ypena B orbH. MOXE JIA EKCIIJIOJUPA.

» JlppxTe ypeaa naned oT aena. YpeabT Wik YaCcTH OT HEro MOXe Jia Mpe/ICTaBiIsIBaT
OTMACHOCT OT 3aJIaBsiHE.

» HM3xBbprere ypena 3ak0HOCHOOPA3HO U 110 BB3MOXKHOCT IO PELUKINpaiTe.

NPEJAYIPEXIEHUE 3A IOTPEBUTEJIU ChC CHPIAEYEH IMENC-
MEMNKDBP

OO0bpHeTEe BHUMaHKE, Y€ MarHuT, BIPaJieH B yCTPOMCTBOTO, MOXKE J1a TIOBIIU-
sie Ha paboTaTa Ha BallMs ChPJCYCH NEHCMEHKbpP. AKO MMaTe MEeHCMEHUKbBD,
npenopbyBaMe BUHArW Jia cnas3Bare paszctosHue ot none 1 ¢yt (0.3 merpa) ot
YCTPOUCTBOTO.

11. Jlexkmapanus 3a CbOTBETCTBHE

C HaCTOSIIOTO MPOU3BOAMTENAT JCKJIApUpa, Ye TO3U MPOAYKT OTIOBapsi HA OCHOBHUTE
M3HMCKBaHMs U MPUIIOKUMHUTE pasnopenodu Ha dupexruBara 3a EMC 2014/30/EC. [1bnna-
Ta JIeKJIapalys 3a ChOTBETCTBUE MOXKeE Jla ObJle HamepeHa Ha: https://buythermopro.
com/eu-declaration-of-conformity/

Buocurea B EC
ITronics GmbH
Rohrzieherstr. 28

47877 Willich, Germany

12. U3xBbpiasiHe

MoskeTte 1a TOMOTHETE 32 Oma3BaHETO Ha okoiHarta cpexa! He 3abpassiite ga craszpare
MecTHHTE pasnopenou. [Ipenaiite HepabOTEIIOTO EIEKTPUUECKO 000PYIBAHE B ITOAXOIIII
LHCHTHP 3a U3XBHPJIAHEC HA OTIIAABIIN.
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13. OO0cay:xxBaHe HA KJIMEHTH

» Obaxnane wm SMS: 1-877-515-7797 (camo CAIll & Kanana)
* Nmeiin: service@buythermopro.com

» Pab6orno Bpeme: nexnnunn nuu 8:00 — 20:00 EST (camo CAILl & Kanana)

Huctpubytop
Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a
190 00, Praha 9 - Liben
www.sunnysoft.bg
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